
과 정 명 요리 과 목 명 바리스타 강 사 명 장현실

강의요일 월, 목 강의시간 18:30 ~ 20:00 강 의 실 요리교실

강 의 소 개

강의목표 원산지별 다양한 커피를 맛보면서 커피문화를 알아가며 자격증에 도전한다.

수강요건 커피향기를 좋아하는 성인모두

수강후진로․전망 카페창업,취업시 유리. 커피향기를 통한 삶의질향상

강사이력
세종중학교 평생교육원 바리스타강사,여주 장애인복지관바리스타 강사,

여주여성회관 바리스타강사, 원주 치악중학교 바리스타반 강사

교 재 명 개강준비물

실습재료비
□ 재료비 총액(16주) : 앞치마외160,000원
□ 납부방법 :온라인 또는 현금
□ 재료비내역:앞치마(시험용),린넨,원두,우유시험전형료와 문제집별도구매

강 의 내 용

주차 내 용 요 약 비 고

1 칼리타드립법, 고노드립법

2 클레버드립, 사이펀

3 모카포트, 융드립

4 프렌치프레스, 에어로 프레스

5 에스프레소머신의 이해와 추출실습

6 에스프레소 추출동작 익히기

7 에스프레소 2잔 연속추출

8 에스프레소 4잔 연속추출

9 카푸치노 스팀밀크연습

10 카푸치노 추출동작익히기

11 카푸치노2잔 연속 추출

12 카푸치노4잔 연속 추출

13 준비동작, 에스프레소4잔, 카푸치노4잔 연속추출

14 에스프레소4잔, 카푸치노4잔 시간내 추출하기

15 실기시험대비 실전연습 (준비동작5분,본동작10분) ,

16 종강식 및 라떼아트

【 강 의 계 획 서 】
2013. 03. 01 ~ 6. 21(16주)


